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UN LIEU D'EXPÉRIENCE
CULINAIRE OUVERT SUR LA

MER COMME SUR LE MONDE.

FONDÉ EN 2021 PAR LUCIE GUILLOT ET
BENJAMIN DERO, LE BAR-RESTAURANT LA BISE

EST UN LIEU D’EXPÉRIENCES, UN PRÉTEXTE
AUX SOUVENIRS.

L’ÉTABLISSEMENT SE STRUCTURE AUTOUR DE
LA MER ET D'UNE VUE UNIQUE SUR LA BAIE DU

HAVRE. 

LA VOLONTÉ DE SES FONDATEURS ? CÉLÉBRER
LA CONVIVIALITÉ, CONSTRUIRE UNE CUISINE

CRÉATIVE DE LA FOURCHE À LA FOURCHETTE,
VALORISER LEUR AMOUR POUR LES BONNES

TABLES.

AVEC UNE CAPACITÉ D’ACCUEIL DE 60
COUVERTS, 20 COLLABORATEURS SONT

MOBILISÉS POUR CONSTRUIRE UN SERVICE
UNIQUE, UNE FUSION PARFAITE DE SAVEURS,

DE PLAISIR ET D’AUTHENTICITÉ.
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LA CUISINE DE LA BISE EST STRUCTURÉE
AUTOUR DE LA NOTION DE PRODUITS,
PLUS QUE D'UNE IDENTITÉ CULINAIRE
PRÉCISE. 

LA TABLE PARTAGE UN ÉTAT DES LIEUX
DE LA SAISON, À PARTIR DE CE QUE LA
NATURE A À OFFRIR, LA CARTE SE
DESSINE LIBRE D'INSPIRATIONS ET DE
CULTURES DIVERSES.
  
LA BISE A À CŒUR DE PROPOSER À SES
CLIENTS UNE EXPÉRIENCE SINGULIÈRE ET
CONVIVIALE, CHACUNE DE DES
ASSIETTES EST MAÎTRISÉE, BELLE ET
VIVANTE, ET PLEINE DE SENTIMENTS.

SI L'ESTHÉTIQUE EST UNE DE NOS
PRIORITÉS, C’EST LE JEU DES SAVEURS ET
DES TEXTURES QUI CARACTÉRISE NOS
CARTES.

VALORISANT NOS EFFORTS POUR CRÉER
UN RESTAURANT RESPONSABLE ET
CRÉATIF, NOUS AVONS REJOINT EN 2022
LE COLLÈGE CULINAIRE DE FRANCE.

FONDÉ PAR 15 CHEFS DE RENOM EN 2011,
LE COLLÈGE CULINAIRE DE FRANCE
INCARNE UNE NOUVELLE CULTURE DES
MÉTIERS DE L’ARTISANAT CULINAIRE, EN
ALTERNATIVE À L’INDUSTRIALISATION ET
À LA STANDARDISATION DE LA
PRODUCTION, DE LA RESTAURATION ET
DE L’ALIMENTATION.

UNE ASSIETTE LIBRE
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DU CHAMP À L’ASSIETTE, C’EST AVEC
CETTE PHILOSOPHIE QUE LES ARTISANS
CULINAIRES DE LA BISE FONT MIJOTER
LEUR CRÉATIVITÉ. 

EN FAVORISANT LES CIRCUITS COURTS,
EN SE FOURNISSANT AUPRÈS DE
PRODUCTEURS LOCAUX, EN
PRIVILÉGIANT PRODUITS D’ICI ET LÀ, BIOS
OU ISSUS DE L’AGRICULTURE RAISONNÉE,
LES CUISINIERS RÉSIDENTS FONT
HONNEUR AU TERROIR FRANÇAIS ET
MITONNENT UNE CUISINE TALENTUEUSE
ET ENGAGÉE. 

LEUR DÉVOUEMENT ET LEUR AMOUR
POUR LA GASTRONOMIE SE REFLÈTENT
DANS CHAQUE PLAT. 

CHAQUE INGRÉDIENT EST
SOIGNEUSEMENT SÉLECTIONNÉ ET
PRÉPARÉ AVEC MINUTIE, DANS LE BUT DE
FAIRE NAÎTRE DES SAVEURS
HARMONIEUSES ET DES ASSOCIATIONS
SURPRENANTES.

DANS UNE QUÊTE PERMANENTE DE
RÉUSSITE, LEUR DÉTERMINATION EST
LEUR MOTEUR. ELLE LES FAIT AVANCER
CHAQUE JOUR.

LA TECHNIQUE S'APPREND, LA PASSION
EST INNÉE.

UNE CUISINE ENGAGÉE 
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LE BAR DE LA BISE OFFRE L’UNE DES
CARTES LES PLUS POINTUES ET
CRÉATIVES DE LA SCÈNE CULINAIRE
HAVRAISE.

CET EXPLOIT EST RENDU POSSIBLE
GRÂCE AUX ÉQUIPES QUI S'OFFRENT LA
LIBERTÉ DONT ILS ONT BESOIN POUR
CRÉER, IMAGINER DE NOUVELLES
RECETTES, DE NOUVEAUX COCKTAILS. 

VOUS TROUVEREZ UNE SÉLECTION DE
MIXTURES QUI MÉLANGE DES
CLASSIQUES INTEMPORELS AVEC DES
CRÉATIONS ORIGINALES ET
SURPRENANTES.

CÔTÉ SOMMELLERIE, LA CARTE DES VINS
EST CONSTRUITE EN COLLABORATION
AVEC L’UN DES MEILLEURS OUVRIERS DE
FRANCE EN OENOLOGIE. ELLE SE VEUT
MODERNE, ASSUMÉE ET ENGAGÉE ET
PROPOSE AUX CONVIVES DES VINS DE
VIGNERONS AVEC UNE SENSIBILITÉ
TOURNÉE VERS L’AGRICULTURE
BIOLOGIQUE OU BIODYNAMIQUE.

CONSCIENTS DE L'UNIVERS VASTE QU'EST
LE MONDE VITICOLE, NOTRE OFFRE
ÉVOLUE ET S'ENRICHIT AU GRÉ DES
RENCONTRES ET DÉGUSTATIONS.

LE BAR, SECOND ESPACE
CRÉATIF
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LOÏC TRAVAILLE AVEC DES ARTISANS
LOCAUX DONT IL RECUEILLE CHAQUE
PRODUIT BRUT POUR EN CRÉER LE
MEILLEUR. SA CUISINE EST
MÉDITERRANÉENNE, AUDACIEUSE ET
DANS LE RESPECT DE CE QUE LA
NATURE À LUI OFFRIR MAIS IL N’OUBLIE
JAMAIS LA GOURMANDISE.

SA GRIFFE SE RECONNAÎT ENTRE MILLE
ASSIETTES. UNE SIGNATURE QUI
REFLÈTE UN ACTE D’AMOUR ET DE
PARTAGE ENTRE LA MATIÈRE ET CEUX
QUI CULTIVENT, RÉCOLTENT, CUEILLENT,
ÉLÈVENT, PÊCHENT...

UN RETOUR À L’ESSENTIEL INCARNÉ
PAR CES ARTISANS DE LA TERRE ET DE
LA MER QUI LUI CONFIENT LEURS
MERVEILLES ET LUI PERMETTENT
D’ÉCRIRE AU JOUR LE JOUR SON LIVRE
DE CUISINE À COEUR OUVERT. 

NOTRE CHEF, LOÏC
LOURMIÈRE
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LOÏC A DÉJÀ UNE CUISINE BIEN
AFFIRMÉE, UN﻿E FORCE TRANQUILLE QUI
DONNE ENVIE DE LE SUIVRE, QUI
RAPPELLE QUE CHAQUE ACTION EST
ESSENTIELLE MAIS À ELLE SEULE, ELLE
NE DONNE RIEN. LE RÉSULTAT D’UN
TRAVAIL COLLECTIF.

ANCIEN JUDOKA, LOÏC MULTIPLIE LES
MÉTAPHORES SPORTIVES LÀ OÙ
QUELQUES-UNS DE SES CONFRÈRES
PRÉFÈRENT LES ENVOLÉES LYRIQUES. 

C’EST AUSSI CELA LA PHILOSOPHIE DU
NOUVEAU CHEF DE LA BISE : INFUSER
SA PASSION, CE GOÛT POUR LES
AUTRES ET L’EXIGENCE DU MÉTIER.
VOILÀ LE VÉRITABLE ENJEU DE LOÏC
LOURMIÈRE.  UNE PHILOSOPHIE
PRIVILÉGIANT L’INSTINCT ET L’INSTANT.
UNE ÉCOLE DE LA SINCÉRITÉ ET DE LA
LIBERTÉ.

LE COLLECTIF AVANT
TOUT
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UN DESIGN NORMAND.

PETIT BOUT DE PARADIS, LA BISE EST UN
CONCEPT MARQUÉ D'UNE PIERRE BLANCHE

SUR LA SCÈNE DU HAVRE.

OUVERT SUR LA MANCHE, LA BISE S’INSCRIT
AVEC STYLE DANS LE PAYSAGE DE LA CÔTE

D'ALBÂTRE.

UNE DÉCORATION AUTHENTIQUE MADE IN
LUCIE ALLIANT BIEN-ÊTRE ET ART DE RECEVOIR.

LES OBJETS SONT CHINÉS ET D'ORIGINES
NORMANDES, SÉLECTIONNÉS AVEC SOIN.

LE RÉSULTAT D'UN DOSAGE PARFAIT.

L’ÉTÉ, LA PERGOLA S’OUVRE À 360° ET
L’ATMOSPHÈRE COSY ET CONVIVIALE INVITE À

SE DÉTENDRE AUTOUR D’UN VERRE ET À
S’INSTALLER POUR ADMIRER LA VUE À TOUTE

HEURE DE LA JOURNÉE.

L’HIVER, LA PERGOLA SE REFERME POUR
CRÉER UNE BULLE CHALEUREUSE POUR

PROFITER D’UN DÉJEUNER OU D’UN DÎNER AU
COIN DE LA CHEMINÉE, DEVANT LE SPECTACLE

D’UNE MER DÉCHAÎNÉE.
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“ LA BISE, UN LIEU DÉDIÉ À CÉLÉBRER LA VIE ET L'HUMAIN,
L'ART DE RECEVOIR, EN INTERNE ET EN EXTERNE. “

LUCIE GUILLOT 
CO-FONDATRICE DU BAR-RESTAURANT   LA  BISE 

LA BISE NE RÉPOND PAS À UNE
ÉTIQUETTE CULINAIRE PRÉCISE. NOUS
NE SOMMES PAS UN RESTAURANT
GASTRONOMIQUE, MAIS NOUS NE
SOMMES PAS NON PLUS UNE
BRASSERIE.

NOUS SOMMES UN LIEU
D'EXPÉRIMENTATION CULINAIRE
AUTHENTIQUE ET CONVIVIAL.

L'ACCUEIL EST CHALEUREUX, LE CLIENT
EST RAPIDEMENT MIS À L'AISE DÈS LE
DÉPART.

SI LES PLATS SONT PRÉSENTÉS AVEC
SOIN, LE DISCOURS EST ACCESSIBLE ET
GÉNÉREUX.

POUR UN MOMENT RÉCONFORTANT EN
FAMILLE, LA BISE EST UN LIEU
KIDSFRIENDLY QUI MET LES PETITS
PLATS DANS LES GRANDS POUR LES
ENFANTS.

L’HUMAIN, AU CENTRE
DE L’EXPÉRIENCE
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LA PRESSE EN PARLE : LA BISE,
UN VENT DE FRAÎCHEUR SUR

LA SCÈNE CULINAIRE

DEPUIS SON OUVERTURE, LA BISE ATTIRE
L’ATTENTION DES JOURNALISTES ET DES

MÉDIAS LOCAUX ET NATIONAUX, SÉDUITS PAR
SON UNIVERS SINGULIER, SA CUISINE CRÉATIVE

ET SON CADRE FACE À LA MER. LA PRESSE ET
LES INFLUENCEURS  EN PARLENT COMME

D’UNE ADRESSE À DÉCOUVRIR, OÙ L’ON VIENT
POUR BIEN MANGER ET S’ÉVADER..
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ILS VIENNENT MANGER CHEZ NOUS
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INITIATIVES COEUR - SKIPPERS 
TRANSAT CAFE L’OR - NOVEMBRE 2025

156K FOLLOWERS  

15.100.17
SEPTEMBRE 2025
3,9K FOLLOWERS

DEJEUNER PALAIS DES RÉGATES X LA BISE
DECEMBRE 2025

SOFIANE PAMART - 463K FOLLOWERS
ALIVOR - 17,4K FOLLOWERS
MEDINE - 610K FOLLOWERS 
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25 AOÛT 2025

MEDINE - 610K FOLLOWERS
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28 MAI 2025

TENDANCE OUEST
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https://www.tendanceouest.com/agenda-65980-concert-candlelight-coldplay-imagine-dragon.html
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22 MAI 2025

JOEL DUPUCH - 34,1K FOLLOWERS

GASPARD_ET_SCARLETT - 18,4K FOLLOWERS
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18 MAI 2025

SANEF 107.7

https://podcast.ausha.co/replay-sanef-107-7-2024-2025/c-de-saison-13
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7 FÉVRIER 2025

FOME_CARE - 3,3K FOLLOWERS
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5 JANVIER 2025

DANSLEPOTDEYAOURT - 6,3K FOLLOWERS
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2 OCTOBRE 2024

76 ACTU

https://actu.fr/normandie/sainte-adresse_76552/un-cuisinier-de-top-chef-prend-les-fourneaux-de-ce-restaurant-pres-du-havre_61670254.html


19DOSSIER DE PRESSE

30 SEPTEMBRE 2024

TENDANCE OUEST

https://www.tendanceouest.com/actualite-422640-le-havre-le-top-chef-jarvis-scott-en-residence-a-la-bise-avant-son-installation-en-normandie?utm_
https://www.tendanceouest.com/actualite-422640-le-havre-le-top-chef-jarvis-scott-en-residence-a-la-bise-avant-son-installation-en-normandie?utm_
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5 JUIN 2024

LEHAVRELIFE - 23K FOLLOWERS
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17 MAI 2024

JUSTINMYDAYS - 9K FOLLOWERS
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13 MAI 2024

PARIS NORMANDIE

https://www.paris-normandie.fr/id522295/article/2024-05-13/sainte-adresse-une-cuisine-creative-et-audacieuse-la-bise-avec-le-nouveau-chef
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12 MAI 2024

COSMOILLUSTRATOR - 159K FOLLOWERS
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12 MAI 2024

LEPHOTOGRAPHEDUDIMANCHE - 19,2K FOLLOWERS
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27 AVRIL 2024

BFM NORMANDIE 

https://www.bfmtv.com/normandie/replay-emissions/balades-normandes/balades-normandes-du-samedi-27-avril-2024_VN-202404270116.html?fbclid=PAZXh0bgNhZW0CMTEAAacriFT8zGTt68Ld-rWhv_SmAAmxQPye6e0qcBa6_pk6_mY2TzHbfsiRWhgUyg_aem_O8c-b4xqOzoVjHtclv8G6Q
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24 NOVEMBRE 2023

CHEEZ_NAN - 144K FOLLOWERS
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22 OCTOBRE 2023

CAMILLECLAY - 34,8K FOLLOWERS
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28 SEPTEMBRE 2023

CALLMEPARADISE - 18,4K FOLLOWERS
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31 AOÛT 2023

ALICELBT - 6,7K FOLLOWERS
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23 JUILLET 2023

BFM NORMANDIE

https://www.bfmtv.com/normandie/replay-emissions/balades-normandes/balades-normandes-du-samedi-22-juillet-2023_VN-202307230248.html?fbclid=PAZXh0bgNhZW0CMTEAAae-VuJqPSBdKpREv2_2TnQwPx8HY7qtjaNyjcmPVOmLjA9fyZJBvPzBhQIvHw_aem_aRKGj8hSi7Lv6TLW5VJHWQ
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8 JUIN 2023

CITY GUIDE 
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30 OCTOBRE 2022

LUCILEMMN - 9,5K FOLLOWERS
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17 SEPTEMBRE 2022

TENDANCE OUEST
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6 MAI 2022

GILLESBARBOUX - 35K FOLLOWERS
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28 FÉVRIER 2022

MAISONLEPAGE - 33K FOLLOWERS
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5 JUILLET 2021

BETTYMARAIS - 6,2K FOLLOWERS



1 RUE MAURICE TACONET
76310 SAINTE-ADRESSE

02 35 46 65 55

LAURANE SAVOYE
RESPONSABLE COMMUNICATION

07 81 94 08 28
laurane.savoye@labise.cool

LUCIE GUILLOT
CO-FONDATRICE & DIRECTRICE  

06 82 45 17 78
lucie.guillot@palaisdesregates.com
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