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WA
BISL-

BAR RESTAURANT

UN LIEU D’EXPERIENCE
CULINAIRE OUVERT SUR LA
MER COMME SUR LE MONDE.

FONDE EN 2021 PAR LUCIE GUILLOT ET
BENJAMIN DERO, LE BAR-RESTAURANT LA BISE
EST UN LIEU D'EXPERIENCES, UN PRETEXTE
AUX SOUVENIRS.

L'ETABLISSEMENT SE STRUCTURE AUTOUR DE
LA MER ET D'UNE VUE UNIQUE SUR LA BAIE DU
HAVRE.

LA VOLONTE DE SES FONDATEURS ? CELEBRER
LA CONVIVIALITE, CONSTRUIRE UNE CUISINE
CREATIVE DE LA FOURCHE A LA FOURCHETTE,
VALORISER LEUR AMOUR POUR LES BONNES
TABLES.

AVEC UNE CAPACITE D'ACCUEIL DE 60
COUVERTS, 20 COLLABORATEURS SONT
MOBILISES POUR CONSTRUIRE UN SERVICE
UNIQUE, UNE FUSION PARFAITE DE SAVEURS,
DE PLAISIR ET D'’AUTHENTICITE.
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UNE ASSIETTE LIBRE

LA CUISINE DE LA BISE EST STRUCTUREE
AUTOUR DE LA NOTION DE PRODUITS,
PLUS QUE D'UNE IDENTITE CULINAIRE
PRECISE.

LA TABLE PARTAGE UN ETAT DES LIEUX
DE LA SAISON, A PARTIR DE CE QUE LA
NATURE A A OFFRIR, LA CARTE SE
DESSINE LIBRE D'INSPIRATIONS ET DE
CULTURES DIVERSES.

LA BISE A A CCEUR DE PROPOSER A SES
CLIENTS UNE EXPERIENCE SINGULIERE ET
CONVIVIALE, CHACUNE DE DES
ASSIETTES EST MAITRISEE, BELLE ET
VIVANTE, ET PLEINE DE SENTIMENTS.

SI L'ESTHETIQUE EST UNE DE NOS
PRIORITES, C'EST LE JEU DES SAVEURS ET
DES TEXTURES QUI CARACTERISE NOS
CARTES.

VALORISANT NOS EFFORTS POUR CREER
UN RESTAURANT RESPONSABLE ET
CREATIF, NOUS AVONS REJOINT EN 2022
LE COLLEGE CULINAIRE DE FRANCE.

FONDE PAR 15 CHEFS DE RENOM EN 20T],
LE COLLEGE CULINAIRE DE FRANCE
INCARNE UNE NOUVELLE CULTURE DES
METIERS DE L'ARTISANAT CULINAIRE, EN
ALTERNATIVE A L'INDUSTRIALISATION ET
A LA STANDARDISATION DE LA
PRODUCTION, DE LA RESTAURATION ET
DE L'ALIMENTATION.

UNE CUISINE ENGAGEE

DU CHAMP A L'ASSIETTE, CEST AVEC
CETTE PHILOSOPHIE QUE LES ARTISANS
CULINAIRES DE LA BISE FONT MIJOTER
LEUR CREATIVITE.

EN FAVORISANT LES CIRCUITS COURTS,
EN SE FOURNISSANT AUPRES DE
PRODUCTEURS LOCAUX, EN
PRIVILEGIANT PRODUITS D'ICI ET LA, BIOS
OU ISSUS DE L'AGRICULTURE RAISONNEE,
LES CUISINIERS RESIDENTS FONT
HONNEUR AU TERROIR FRANCAIS ET
MITONNENT UNE CUISINE TALENTUEUSE
ET ENGAGEE.

LEUR DEVOUEMENT ET LEUR AMOUR
POUR LA GASTRONOMIE SE REFLETENT
DANS CHAQUE PLAT.

CHAQUE INGREDIENT EST
SOIGNEUSEMENT SELECTIONNE ET
PREPARE AVEC MINUTIE, DANS LE BUT DE
FAIRE NAITRE DES SAVEURS
HARMONIEUSES ET DES ASSOCIATIONS
SURPRENANTES.

DANS UNE QUETE PERMANENTE DE
REUSSITE, LEUR DETERMINATION EST
LEUR MOTEUR. ELLE LES FAIT AVANCER
CHAQUE JOUR.

LA TECHNIQUE SSAPPREND, LA PASSION
EST INNEE.
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LE BAR, SECOND ESPACE
CREATIF

LE BAR DE LA BISE OFFRE L'UNE DES
CARTES LES PLUS POINTUES ET
CREATIVES DE LA SCENE CULINAIRE
mVANVARVANISY =S

CET EXPLOIT EST RENDU POSSIBLE
GRACE AUX EQUIPES QUI S'OFFRENT LA
LIBERTE DONT ILS ONT BESOIN POUR
CREER, IMAGINER DE NOUVELLES
RECETTES, DE NOUVEAUX COCKTAILS.

VOUS TROUVEREZ UNE SELECTION DE
MIXTURES QUI MELANGE DES
CLASSIQUES INTEMPORELS AVEC DES
CREATIONS ORIGINALES ET
SURPRENANTES.

COTE SOMMELLERIE, LA CARTE DES VINS
EST CONSTRUITE EN COLLABORATION
AVEC L'UN DES MEILLEURS OUVRIERS DE
FRANCE EN OENOLOGIE. ELLE SE VEUT
MODERNE, ASSUMEE ET ENGAGEE ET
PROPOSE AUX CONVIVES DES VINS DE
VIGNERONS AVEC UNE SENSIBILITE
TOURNEE VERS L'AGRICULTURE
BIOLOGIQUE OU BIODYNAMIQUE.

CONSCIENTS DE L'UNIVERS VASTE QU'EST
LE MONDE VITICOLE, NOTRE OFFRE
EVOLUE ET S'ENRICHIT AU GRE DES
RENCONTRES ET DEGUSTATIONS.
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NOTRE CHEF, LOIC
LOURMIERE

LOIC TRAVAILLE AVEC DES ARTISANS
LOCAUX DONT IL RECUEILLE CHAQUE
PRODUIT BRUT POUR EN CREER LE
MEILLEUR. SA CUISINE EST
MEDITERRANEENNE, AUDACIEUSE ET
DANS LE RESPECT DE CE QUE LA
NATURE A LUI OFFRIR MAIS IL N'OUBLIE
JAMAIS LA GOURMANDISE.

SA GRIFFE SE RECONNAIT ENTRE MILLE
ASSIETTES. UNE SIGNATURE QUI
REFLETE UN ACTE D'’AMOUR ET DE
PARTAGE ENTRE LA MATIERE ET CEUX
QUI CULTIVENT, RECOLTENT, CUEILLENT,
ELEVENT, PECHENT...

UN RETOUR A L'ESSENTIEL INCARNE
PAR CES ARTISANS DE LA TERRE ET DE
LA MER QUI LUl CONFIENT LEURS
MERVEILLES ET LUl PERMETTENT
D'ECRIRE AU JOUR LE JOUR SON LIVRE
DE CUISINE A COEUR OUVERT.

LE COLLECTIF AVANT
TOUT

LOIC A DEJA UNE CUISINE BIEN
AFFIRMEE, UNE FORCE TRANQUILLE QUI
DONNE ENVIE DE LE SUIVRE, QUI
RAPPELLE QUE CHAQUE ACTION EST
ESSENTIELLE MAIS A ELLE SEULE, ELLE
NE DONNE RIEN. LE RESULTAT D'UN
TRAVAIL COLLECTIF.

ANCIEN JUDOKA, LOIC MULTIPLIE LES
METAPHORES SPORTIVES LA OU
QUELQUES-UNS DE SES CONFRERES
PREFERENT LES ENVOLEES LYRIQUES.

C'EST AUSSI CELA LA PHILOSOPHIE DU
NOUVEAU CHEF DE LA BISE : INFUSER
SA PASSION, CE GOUT POUR LES
AUTRES ET L'EXIGENCE DU METIER.
VOILA LE VERITABLE ENJEU DE LOIC
LOURMIERE. UNE PHILOSOPHIE
PRIVILEGIANT L'INSTINCT ET L'INSTANT.
UNE ECOLE DE LA SINCERITE ET DE LA
LIBERTE.
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L'HUMAIN, AU CENTRE
DE L'EXPERIENCE

LA BISE NE REPOND PAS A UNE
ETIQUETTE CULINAIRE PRECISE. NOUS
NE SOMMES PAS UN RESTAURANT
GCASTRONOMIQUE, MAIS NOUS NE
SOMMES PAS NON PLUS UNE
BRASSERIE.

NOUS SOMMES UN LIEU
D'EXPERIMENTATION CULINAIRE
AUTHENTIQUE ET CONVIVIAL.

L'ACCUEIL EST CHALEUREUX, LE CLIENT
EST RAPIDEMENT MIS A L'AISE DES LE
DEPART.

SI LES PLATS SONT PRESENTES AVEC
SOIN, LE DISCOURS EST ACCESSIBLE ET
GENEREUX.

POUR UN MOMENT RECONFORTANT EN
FAMILLE, LA BISE EST UN LIEU
KIDSFRIENDLY QUI MET LES PETITS
PLATS DANS LES GRANDS POUR LES
ENFANTS.

“ LA BISE, UN LIEU DEDIE A CELEBRER LA VIE ET L HUMAIN,
L'ART DE RECEVOIR, EN INTERNE ET EN EXTERNE. #

LUCIE GUILLOT
CO-FONDATRICE DU BAR-RESTAURANT LA BISE

DOSSIER DE PRESSE






LA
BISL-

BAR RESTAURANT

LA PRESSE EN PARLE : LA BISE,
UN VENT DE FRAICHEUR SUR
LA SCENE CULINAIRE

DEPUIS SON OUVERTURE, LA BISE ATTIRE

L'ATTENTION DES JOURNALISTES ET DES

MEDIAS LOCAUX ET NATIONAUX, SEDUITS PAR

SON UNIVERS SINGULIER, SA CUISINE CREATIVE

ET SON CADRE FACE A LA MER. LA PRESSE ET
LES INFLUENCEURS EN PARLENT COMME

D'UNE ADRESSE A DECOUVRIR, OU L'ON VIENT . .
POUR BIEN MANGER ET S'EVADER..

Ny ™
Q;
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ILS VIENNENT MANGER CHEZ NOUS

. 1590007
Le Havre:

. 15.100.17 Lies coups de comur de Niquipes
Episode 3 : Justine

Paroe qu'a Fagence. on aime Le Havre et ses belles ag
continue notre sére avec les spots préfénés de notre

Auourdhiul, et Justine, derectnee de Magence, qui
incontoumabdes du Havre &

Phato 1

L]

Linsiibuisan des glaces havrases. Son petit fable ¥ Le
cacahuéte, évidemment |

Photo 2
"

1
Un nesto Coup che Coma I une vl impenable, L
pour allier bon repas & Deau PARGAMA.

Photo 3

®e

L conon epd store kads & me pas manguer | Des margu
surtout, Adehne, Lo Créatnce towt Buss Chobette que ;
Photo 4

The place: 1o be pour boire un veme &n birrasse ou di
burgper face & la mer .

Et wous, wous avez testé ces adresses 7

Fartage:-nous vos coups de cosur du Havre en comn

e lapetiterade @ &

NOS COUPS Q v
DE COEUR . £¥ 8% Aimé par loiclourmiere ot 105 autres personnes

\'§ s

15.100.17
SEPTEMBRE 2025
39K FOLLOWERS

DEJEUNER PALAIS DES REGATES X LA BISE
DECEMBRE 2025

SOFIANE PAMART - 463K FOLLOWERS
ALIVOR - 17,4K FOLLOWERS
MEDINE - 610K FOLLOWERS

INITIATIVES COEUR - SKIPPERS
TRANSAT CAFE L'OR - NOVEMBRE 2025
156K FOLLOWERS
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TENDANCE OUEST

28 MAI 2025

Concert : Candlelight - "Coldplay & Imagine Dragon"

Candlelight fait son retour au Palais des Régates pour offrir de nouveaux concerts a la bougie, mettant en lumiére des
chefs-d’'ceuvre de la musique classique et contemporaine. Le 28 mai 2025, venez écouter une programmation spéciale
Coldplay & Imagine Dragons a 19h30 au Palais des Régates. Les visiteurs pourront profiter d'un espace snack proposé
par le Restaurant La Bise. Réservation obligatoire.

Informations pratiques Lorganisateur

Prix de I'entrée : Non communiqué Site internet :

https://palaisdesregates.com/
Adresse : 1 Rue Maurice Taconet

Palais des Régates 76310 Sainte-
Adresse

Catégorie : Concerts
Date de début : 28 Mai 2025

Date de fin : 28 Mai 2025

DOSSIER DE PRESSE
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https://www.tendanceouest.com/agenda-65980-concert-candlelight-coldplay-imagine-dragon.html

LA
BISL-

BAR RESTAURANT

JOEL DUPUCH - 54 1K FOLLOWERS

22 MAI 2025

dupuchjoel

dupuchjoel Quand le temps suspend son vol au Havre... soirée
d'été |
#|abiselehavre @labiselehavre

m
Powur wol
gaspard_et_scarlett & Merci pour tout c'était chouette @

2 JFaime FRépondre

angelique_0089 & @ &
Z2sem 2 Vaime Répondre

anais_nanasssss LH Beach #

2sem 2 Vaime Répondre

techonade_33 Un "Havre de Paix" dans ce Monde de brutes ...
ca existe encore 11 &0 I

1sem 2 Jaime FRépondre

gaumerbea Et Vive la Normandie !!

4] 1Vaime Répondre

. ampmphat Mais c'est chez moi 3

1sem  Répondre

“N Voir les commentaires masgqués

a@ Aimé par loiclourmiere et 402 autres personnes

gaspard_et_scarlett &

gaspard_et_scarlett & Moment suspendu 3 @labise_lehavre L
Du Cap Ferret au Havre

Une soirée délicieuse coquillages et crustacés avec la jolie
rencontre @dupuchjoel &

@cougal_cote_et_mer

Belle soirée

#|abiselehavre #labise #labiserestaurant #coquillagesetcrustaces
#huitres #dupuchjoel #capferret #lehavremaville #lehavretourisme

#lehavre #vuemer #cougalcoteetmer #restaurantnormandie
#harrestaurant #¥ostreiculteur #lespetitsmouchoirs

Modifigé. 2 s

cougal_cote et mer T T T

1sem 1J)aime Répondre
——  Afficher les réponses (1)
chevaliersdargouges &=
1sem 1Jaime Répondre

——  Afficher les réponses (1)

eva.be_happy Miam les huitres &= Et la vue a I'air incroyable! o

2sem 1Jaime Répondre

——  Afficher les réponses (1)

Qv
m Aimé par loiclourmiere et 99 autres personnes

al

DOSSIER DE PRESSE
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SANEF 107.7

18 MAI 2025

Sanef 107.7, le replay

Une cuisine structurée et inspirante : Découvrez "La bise" !

02min | 10/05/2025

P ECOUTER

DESCRIPTION

Si vous étes de passage en Normandie, que diriez-vous de faire une pause gourmande a Sainte-Adresse non loin du
Havre ? Découvrez "La bise", un restaurant avec vue sur mer, en compagnie de Laurine Desfargeas.

Publication de Sanef 107.7

Sanef 107.7
18 maia13:00- @A

w« Face ala mer, découvrez les plats gourmands de La Bise - Bar Restaurant - Le Havre &
La carte est & déguster dans le ler commentaire

DOSSIER DE PRESSE
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https://podcast.ausha.co/replay-sanef-107-7-2024-2025/c-de-saison-13

WA
BISL-

BAR RESTAURANT

FOME_CARE - 3,35K FOLLOWERS

7 FEVRIER 2025

fome_care et labise_lehavre
ILIYA WOLF = Hemaliya

fome_care FOME s'installe 3 @labise_lehavre
Au bord de la mer, 13 oU chaque détail compte, FOME rejoint La
. Bise pour sublimer des moments uniques. Ce restaurant
incontournable avec une vue 3 couper le souffle a conguis notre
coeur dés notre arrivée en Mormandie et est devenu une seconde
maison pour notre fondatrice, Marine.
Quelle fierte de retrouver nos produits dans un lieu aussi inspirant !
Avec sa cuisine décomplexée, créative et pleine d'audace — comme
le dit si bien Lucie, sa directrice — La Bise est une expérience a ne
! pas manguer au Havre (enfin Sainte-Adresse ;) ).
Et maintenant, avec FOME, chague passage devient encore plus
sensoriel.

Merci 3 toute I'equipe de nous offrir une si belle place et rendez-
vous 3 La Bise pour un moment inoubliable !

FOME settles in La Bise!

At the seaside, where every detail counts, FOME joins La Bise to
sublimate unigue moments.

This must-visit restaurant with its breathtaking views won our
hearts as soon as we arrived in Mormandy, and has become a
second home for our founder, Marine.

We're so proud to find our products in such an inspiring place!

With its uninhibited, creative and daring cooking - as Lucie, its
director, so aptly puts it - La Bise is an experience not to be missed
= in Le Havre (well, Sainte-Adresse ;) ).

j And now, with FOME, every passage becomes even more sensory.

Thank you to the entire team for offering us such a wonderful place
and see you at La Bise for an unforgettable experience!

#romeCare #LaBiseleHavre #HighEnd #Elegance #Restaurant
#leHavre

QY W

m Aimé par loiclourmiere et 56 autres personnes

T février
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DANSLEPOTDEYAOURT - 6,3K FOLLOWERS

5 JANVIER 2025

S03EO07 | Lucie Guillot
(La Bise)

DOSSIER DE PRESSE

danslepotdeyaourt
Le Havre

danslepotdeyaourt S03E07 : Lucie Guillot (La Bise)

https://open.spotify.com/episode/1qinlhvRyyNfi TnpKpdHIC?
si=TLMrivieCrThGL_383r1 MwzA

Pour la premigre fois dans I'histoire "Dans le pot de Yaourt”, je suis
sorti, un pew, du Havre pour aller du c6té de Saint-Adresse, Perché
& quelques pas de la fameuse estacade j'ai posé mon micro au
restaurant La Bise pour interroger sa directrice, Lucie Guillot.
L'endroit est une merveille absolue, certainement 'une des plus
belles vues du Havre, voire de Normandie. Mais La Bise c'est aussi
est surtout un lieu de bouche ou I'on mange bien, une cuisine
audacieuse et sans complexe dans un décor de réve. Alors dans ce
nouvel épisode, embarquez avec mei a la découverte de La Bise et
de sa directrice, Lucie Gullot.

cosmeillustrator & One Life @

2 J'aime Répondre Voir la traduction

soleidae & & @&

1 Vaime

2 )V

‘ . Aimé par distilleriedelaseine et 78 autres personnes

er
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76 ACTU

2 OCTOBRE 2024

Un cuisinier de Top Chef prend les fourneaux de
ce restaurant pres du Havre

Du 4 au 6 octobre, le chef Jarvis Scott, candidat de la saison 12 de Top Chef s'installe
dans les cuisines du restaurant La Bise a Sainte-Adresse.

Y .

Jarvis Scott a débuté par la plonge et c'est comme ¢a qu'il a découvert l'univers de la cuisine.
(©Marie Etcheaoven M)

Par Eloise Aubeé
Publié le 2 oct. 2024 3 7h56

Pour les amateurs de I'émission Top Chef, ce nom ne sera pas inconnu. Du vendredi
4 au dimanche 6 octobre 2024, Jarvis Scott, candidat de Top Chef 12 prendra

possession des cuisines du restaurant La Bise, a Sainte-Adresse, prés du Havre.

Il présentera aux Havrais sa cuisine en attendant l'ouverture de son premier

restaurant Turbulent a Trouville (Calvados), comme l'indique le Pays dAuge.

Occasion spéciale, menu spécial

Normandie oblige, l'ex-candidat n'a pas été choisi par hasard. « Nous voulions lui
donner la possibilité de faire découvrir sa cuisine en avant-premiére aux Normands.
De plus, nous aimons sa créativité et sa maniére de célébrer le vivant », précise le

restaurant.
Pour l'occasion, un menu unique a été concocté:

Bulots portés par la chartreuse;

Grenouille / merguez;

Saint-Jacques / creme au vin jaune;

Un beeuf fumé aux sarments de vigne accompagné d’un barbecue de betteraves;

Le chocolat rencontre l'huile d'olive.

Coté tarif, il faudra débourser 50 euros pour ce menu a l'exception du vendredi 4 ot il

sera décliné au format déjeuner pour la somme de 29 euros.

DOSSIER DE PRESSE
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WA
BISL-
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TENDANCE OUEST

30 SEPTEMBRE 2024

Accueil » Loisirs

Le Havre. Le Top Chef Jarvis Scott en résidence a La
Bise... avant son installation en Normandie

Loisirs. Jarvis Scott, apparu dans la saison 12 de I'émission de télévision "Top Chef", s'installe dans
les cuisines de La Bise, prés du Havre, du vendredi 4 au dimanche 6 octobre.

Publié le 30/09/2024 a 11h52 - Par Célia Caradec

Jarvis Scott avait participé a 'émission "Top Chef", sur M6, en 2021. Il ouvrira bientdt son propre restaurant a Trouville. -
Pépa Sion - Paul Stefanaggi

En attendant I'ouverture de son premier restaurant a Trouville-sur-Mer, le
chef Jarvis Scott s'empare des fourneaux de La Bise, a Sainte-Adresse,
preés du Havre, du vendredi 4 au dimanche 6 octobre.

Lancien candidat de I'émission "Top Chef" (saison 12) et son équipe
sont invités "de l'autre c6té de I'eau” par la restauratrice havraise Lucie
Guillot pour proposer un avant-go(t de Turbulent, le futur établissement
de Jarvis Scott. Au programme : un menu unique en six étapes, "qui rend
gloire aux producteurs locaux et aux associations audacieuses", promet
La Bise.

Bulots, Saint-Jacques, boeuf fumé...

Lensemble du menu est d'ores et déja connu. On y dégustera
notamment des bulots sublimés par de la Chartreuse, un plat grenouille
- merguez, sans oublier la coquille Saint-Jacques - dont la péche reprend
ce mardi 1®" octobre - associée a de la créme au vin jaune. Les
carnivores apprécieront le boeuf fumé aux sarments de vigne
accompagné d'un barbecue de betteraves. Enfin, le chef concoctera un
dessert original ou le chocolat rencontre I'huile d'olive.

La Bise est installée sur le front de mer et offre une vue plongeante sur
Le Havre et sa plage. Turbulent ouvrira prochainement a Trouville, 1 rue
Durand Couyere.

Pratique. Menu unique a 50€ par personne, au déjeuner et diner
vendredi 4 et samedi 5 octobre ainsi que pour le déjeuner du
dimanche 6 octobre. La Bise, 1 rue Maurice Taconet a Sainte
Adresse. Réservation par Internet ou au 02 35 46 65 55.
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LEHAVRELIFE - 23K FOLLOWERS

5JUIN 2024

lehavrelife

Instrumental lcons = 21 Questions - Instrumental

lehavrelife L'un de mes restos préférés | | |
@labise_lehavre L

% 1 rue Maurice Taconet, 76310 Sainte-Adresse

C'était leur anniversaire . et j'ai adoré ! Cela fait 3 ans que ce

restaurant nous régale §*

N’'hésite pas & me dire ce que tu en penses (£ et & partager l'info
avec tes amis #§.

#lehavre #normandie #Frestaurant #bonneadresse

52 sem

Pour vous ~

5_azuweRnes

50sem Répondre

Igtransport.76 Top

51sem 1Jaime Répondre

vintage_french_razors_supplier # & & &

52sem 1J)aime Répondre

aaafontaine?6 C'est sur Sainte adresse et non le Havre

52sem 2 J)aime Répondre

lucie_delvinquiere @bdelving

52sem 1Jaime Répondre

Qv

“ Aimeé par distilleriedelaseine et autres personnes
5 juin 2024

@ Ajouter un commentaire...
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JUSTINMYDAYS - 9K FOLLOWERS

17 MAI 2024

DOSSIER DE PRESSE

justinemydays

justinemydays Une petite bise. un petit mocktail et un peu de
douceur ¢

side #lh

christellanieu En effet la vue est magnifique il faut qu'on arrive

dyaller @2

54 sem  Répondre

eva_stylee Toute jolie & &

4

54 sem 1J)aime Répondre
——  Afficher les réponses (1)
friperiehavraisevintage & Bon appétit #
1 Jaime Répondre
Afficher les réponses (1)
labise_lehavre W
em 2Jaime Répondre

er les r

®QYV

by @@ Aimé par distilleriedelaseine et autres personnes
- i

outer un commentaire...
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PARIS NORMANDIE

13 MAI 2024

Accueil > Infos locales > Le Havre

Sainte-Adresse. Une cuisine
« créative et audacieuse » a La
Bise, avec le nouveau chef Loic

Lourmiere

Le restaurant La Bise, que coiffe le Palais des Régates a Sainte-Adresse, a
un nouveau chef depuis mars 2024. Et pas des moindres : Loic Lourmiere a
construit son parcours dans des restaurants étoilés. Portrait.

- Article réservé aux abonnés

DOSSIER DE PRESSE
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https://www.paris-normandie.fr/id522295/article/2024-05-13/sainte-adresse-une-cuisine-creative-et-audacieuse-la-bise-avec-le-nouveau-chef
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COSMOILLUSTRATOR - 159K FOLLOWERS

12 MAI 2024

cosmoillustrator &
La Bise - Bar Restaurant - Le Havre

cosmoillustrator & We made a beach bag with @la

purchase it at the restaurant &
#LeHavre =

fleur8leli Love & 4 it @ @ @ Definitely need one &
Bonne fete des Meres & @

1Jaime Répondre WVoir la traduction
——  Afficher le
kristelkarp W
1Jaime Répondre
—  Afficher les
deargwen = = & & & what a great Summer bag
5 1Jaime Répondre WVoir la traducti

——  Afficher les réponses (1)

cheez_nan & J'vais aller me chercher ce super beach bag e
trés belle collab & oillustrator x @labise lehavre & @

e S i . { labise_lehavre @ @ # Quelle bombe ! Une collab que nous
= e PLace o ;

4 - PR . - ¥/ ne sommes pas préts d'oublier !
£o be :

e Ty S ER e QY
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WA
BISL-

BAR RESTAURANT

LEPHOTOGRAPHEDUDIMANCHE - 19,2K FOLLOWERS
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lephotographedudimanche &
Mormandie, France

lephotographedudimanche € BLUE'MANDIE | @

Qui a dit qu'il faisait tout le temps gris en Normandie 7

From Le Havre to Port en Bessin, random shots, sous un ciel bleu,

joli joli. @

#Calvados
#MNormandie
#leicaphotography #myleicaPhoto #leicacamerafrance

Modifié - 52 sem

floriane_ravard T'es quand méme trés habillé | & & &
55sem 1J)aime Répondre

——  Afficher les réponses (1)

myriamsavary Magnifique @
55sem 1J)aime Répondre

I“.| lllm Il ! '-.r Q justinebonnet_ @ @ @

35sem 2 Jaime Répondre

“ Aimé par loiclourmiere et autres personnes
T 12 mai 2024

@ Ajouter un commentaire...
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NORMANDIE

08.21
SAINTE-ADRESSE (SE

| SAINTE-AD

LA
BISL-

BAR RESTAURANT

BFM NORMANDIE

27 AVRIL 2024

INE-MARITIME)

1

RESSE : VENEZ MANGER FACE A LA M

DOSSIER DE PRESSE
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UNE INFO ?
UNE VIDEO ?
UN TEMOIGNAGE ?

0610826327
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https://www.bfmtv.com/normandie/replay-emissions/balades-normandes/balades-normandes-du-samedi-27-avril-2024_VN-202404270116.html?fbclid=PAZXh0bgNhZW0CMTEAAacriFT8zGTt68Ld-rWhv_SmAAmxQPye6e0qcBa6_pk6_mY2TzHbfsiRWhgUyg_aem_O8c-b4xqOzoVjHtclv8G6Q

WA
BISL-

BAR RESTAURANT

CHEEZ_NAN - 144K FOLLOWERS

24 NOVEMBRE 2023

. . cheez_nan @
- La Bise - Bar Restaurant - Le Havre

. cheez_nan & Liste de courses *{ Rakhlette pour 120 personnes:
20kg de fromage i raclette * de chez @fromageriechezfabrice

au bon lait cru
15kg de Charcuteries < faites maison de chez
@thesmokedmeat
15 bouteilles Virgin Muscat (sans alcool) & de chez
@lepetitberetofficiel
30kg de pdt Grenaille &
Champignons & et poivrons @l pour la bonne conscience &

Mercredi demier, vous étiez plus d'une centaine, certains d'entre
vous aviez méme fait la route depuis Roubaix, Dreux. Rennes, Caen,
Rouen et région parisienne... pour venir partager un moment
convivial, familial et échanger vos poélons avec la Famille Khan @
RN

Le restaurant @labise_lehavre est un endroit que I'on voulait
partager avec vous. C'est I'un des lieux ol on se sent le mieux avec
la famille... C'est comme 3 la maison, sauf qu'il y 8 vue sur la mer,
y'a plein de plaids, des coussins et tout... @ L =

Bon, on se programme quoi aprés la Rakhlette 2 7711
La Galette des Khan W 2éme édition?

. survivaliste_prepare C'est quoi cette pseudo charcuterie & 0

T6sern Répondre

@ rol.h.e.e.n.o.k.0 REFAITES-EN UN PAR PITIE J'Al PAS PU
PRENDRE @&

T9sem 2 Yaime Répondre

®QvV

@8 4imé par medine_officiel et 5465 autres personnes

24 novemnbre 2

@- Ajouter un commentaire..,

DOSSIER DE PRESSE



WA
BISL-

BAR RESTAURANT

CAMILLECLAY - 34,8K FOLLOWERS

22 OCTOBRE 2023

camilleclay

isaintjames = Dado

camilleclay Un moment tranquille, une vue incroyable et une belle
découverte

Pour vous

lupin.et.brume Le havre vraiment magnifique &

75 ce

75sem Répondre

d.mrq_ Du temps pour soi B

em Reépondre

prunialifestyle Une bonne adresse @ &

84 sem  1Jaime Répondre

tigistgls & Ca donne envie &

84 sem 1J)aime Répondre

wandy_simeoni Trop cool ce réel

1Jaime Répondre

Afficher les réponses (1)

ludivinelry Ca donne beaucoup trop envie &

84 sem 1Jaime Répondre

v Qv

m Aimé par ludivinelry et autres personnes

DOSSIER DE PRESSE
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WA
BISL-

BAR RESTAURANT

CALLMEPARADISE - 18 4K FOLLOWERS

28 SEPTEMBRE 2023

callmeparadise
La Bise - Bar Restaurant - Le Havre

callmeparadise = Un bon moment passé aujourd'hui face a la mer
L & 3 ()e me régale sur la deuxiéme photo &)

Les photos ont été faites avec mon appareil photo, ¢a faisait si
longtemps! Vous aimez le résultat? &

#lehavre #lehavretourisme #Fnormandie #normandietourisme

#restaurant #sea #seaview #food #foodstagram #moment

88 sem

Pour vous

paulinepain_ beauté W

87 sem 1Jaime Répondre

——  Afficher les réponses (1)

sandrooblondie Belle photo

B8 sern 1Vaime Répondre
——  Afficher les réponses (1)

romanedblds Trop belle &=

8B sem 1Jaime Répondre

——  Afficher les réponses (1)

hachemickael Au top les trois son trés belle la chansse
Charctte @ @ d d B BB B

88 sem 1J)aime Répondre

——  Afficher les rénonces (M

QY

m Aimé par mangerbougervoyager et autres personnes

tembre 2023

DOSSIER DE PRESSE
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WA
BISL-

BAR RESTAURANT

ALICELBT - 6,7/K FOLLOWERS

31 AOUT 2023

alicelbt
Le Havre

alicelbt outfitwine.love.& food. @ e

Pour vo

miami_life_hub & Check your message inbox

87 sem Répondre

manelle_luiz Jadore
1 Jaime Répondre

——  Afficher les réponses (1)

elomzn Total lock noir je valide &

89 sem Répondre

meyssa.ayd &=

90 sem Répondre

julia.pestrin Trop fan

Répondre

Afficher les réponses (1)

chloertm J'adore 55 @

91 sem  1J)aime Répondre

Qv

m Aimé par justinemydays et autres personnes

31 asidit

@ .-"-".__:CIIJ:E'F un commentaire...
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LA
BISL-

BAR RESTAURANT

BIFM NORMANDIE

23 JUILLET 2023

08.51
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® PRES DU HAVRE, DECOUVREZ LE RESTO "LA BISE"
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https://www.bfmtv.com/normandie/replay-emissions/balades-normandes/balades-normandes-du-samedi-22-juillet-2023_VN-202307230248.html?fbclid=PAZXh0bgNhZW0CMTEAAae-VuJqPSBdKpREv2_2TnQwPx8HY7qtjaNyjcmPVOmLjA9fyZJBvPzBhQIvHw_aem_aRKGj8hSi7Lv6TLW5VJHWQ

WA
BISL-

BAR RESTAURANT

CITY GUIDE

8 JUIN 2023

BAR & CLUB

LA BISE

{) Découvrez La Bise, dans une ambiance cosy
et decontractée, laissez-vous emporter par la wvue
et les assiettes... du matin au soir et par tous les
temps, toute 'année. La carte eévolue en fonction des
salsons, a partir de ce que la nature a a offrir et libre
d’inspiration. De quoi venir et revenir pour étre toujours
surpris. Vous vous y voyez deja icl, sous la pergola
ou sur la terrasse, face a I'emblematique Estacade ?

{ ) L abus d’alcool est dangerewx pour la santé.

A BISE | 1 RUE MAURICE TACONET | SAINTE-ADRESSE | +33 (0)2 35 46 65 55

DOSSIER DE PRESSE
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LA

BISL-

BAR RESTAURANT

LUCILEMMN - 9, 5K FOLLOWERS

30 OCTOBRE 2022

»
[
()
r-
@
@
L]

lucilemmn
Le Havre

lucilemmn Coup de coeur pour ce restaurant @labise_lehavre ||
. Pour sa vue sur la mer, sa cuisine, ses cocktails, sa déco, tout!

Pour vous ~

sofyinspi & Enjoy & &
134 sem Répondre

_lindsaylenglart_Sa a I'air top étre &
134 sem Répondre

marieagl1l €& &

134 sem Répondre

__by.mel Ca avait I'air top &
134 zem Répondre

audreyctry Ca a |'air super comme endroit &

134 sem Répondre

inspiration__boards ¢a a I'air bon [d

135 sem Répondre

fashionbabe_katarzyna Wow thisissuper @ @ &

135sem Répondre Voir la traduction

girlpeterpan Trop beau cet endroit &

v Qv

*t'ﬂ Aimé par saintbernardlh et 209 autres personnes

30 octobre 2022

@ Ajouter un commentaire...
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WA
BISL-

BAR RESTAURANT

TENDANCE OUEST

17 SEPTEMBRE 2022

Bonne table au Havre. Déjeuner avec vue a La Bise

Loisirs. Installé depuis un peu plus d'un an au Palais des régates, a Sainte-Adresse, le restaurant La
Bise propose une cuisine créative.

Publié le 17/09/2022 a 16h00

IR o RS

Stan, Alexandre et Marie font partie de la vingtaine de salariés en haute saison.
Le soleil donne, la mer est calme. La météo idéale pour un déjeuner en
bord de mer. La Bise, restaurant implanté depuis un peu plus d'un an au
sein du Palais des régates a Sainte-Adresse, prés du Havre, sera mon
spot pour ce repas solo. Létablissement revendique une cuisine
créative, inspirée par la cuisine du monde et des produits locaux. Le
midi, il propose une formule entrée/plat/dessert a 25 € (entrée/plat ou
plat/dessert a 21 €). Le soir, c'est une carte davantage raffinée, avec des
formules a 34 et 39 €.

Des producteurs locaux

Plutdt que la pergola, ouverte pour la belle saison, je m'installe en
terrasse, face a la mer, avec vue sur l'estacade de Sainte-Adresse et un
panorama sur la ville du Havre. Pour m'ouvrir I'appétit, parmi les trois
hors d'ceuvre proposés, j'opte pour la burrata et sa déclinaison de
poivrons. Un régal pour les amateurs de mozzarella! Par la suite, je
choisis la péche du jour, un filet d'églefin accompagné de légumes verts.
Pour le poisson, le restaurant collabore notamment avec le bateau
Mahi-Mahi, un ligneur de la Baie de Seine. Les légumes proviennent de
la Maison Argentain, maraicher d'Octeville-sur-Mer. Le plat est frais et
golteux, grace notamment au bouillon d'herbes et citron confit qui
apporte une touche originale.

Pour le dessert, je me laisse tenter par une pannacotta composée de
vrais fruits rouges et relevée par des éclats de pistache.

La Bise se veut un lieu convivial, qui organise des événements a
l'occasion de la Saint-Valentin, la féte de la musique, etc. || se démarque
aussi par la décoration travaillée. D'ici quelques semaines, la déco
automne-hiver fera son apparition, avec skis, cheminées, tapis... Pour
boire un verre dans une ambiance cosy. Létablissement, qui emploie une
vingtaine de personnes, propose d'ailleurs une gamme de cocktails,
dont le "moginto”, inspiré du mojito et du gin tonic.

Pratique. La Bise, 1 rue Maurice-Taconet a Sainte-Adresse.
Réservation conseillée. Tél.: 02354665 55.

DOSSIER DE PRESSE
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WA
BISL-

BAR RESTAURANT

GILLESBARBOUX - 35K FOLLOWERS

6 MAI 2022

gillesbarboux
La Bise - Bar Restaurant - Le Havre

gillesbarboux Mes amis m’en avaient fait 'éloge...et bien Cest
mérité |

La carte est concise et inventive tout en restant centrée sur les
produits du terroir. cuissons justes, dressages plutot réussis et c'est
bon ! carte des vins pertinente 3 un prix maitrisé ..service sympa

&

En résumé : un super spot au @lh_lehavre (pas si nombreux) avec
une vue comme on aime !

@g.blancaubert
@jcblancaubert
@ineshba
@arthurblancaubert

#foodpom #pornfood #foodlover #restaurant #gastronomie
#instafood #fooding

#gourmet #leh #labise #lh #Fhistronomie

#cuisine #Finstafood #food #today #picoftheday
#foodpomography inteadresse #Ffoodsinstagram Fvuesurmer
#labiseestla

Modifié - 169 ser

g.blancaubert W je partage !!! Une belle adresse !!

169 sem 2 Jaime Répondre

nycbuzz.67 Send pic @ @food _brand

169 sem 2 Jaime Répondre

QY

o Aimé par g.blancaubert et 396 autres personnes

6 mars 2022

@ Ajouter un commentai

DOSSIER DE PRESSE
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WA
BISL-

BAR RESTAURANT

MAISONLEPAGE - 33K FOLLOWERS

28 FEVRIER 2022

[ ]

DOSSIER DE PRESSE

maisonlepage
Le Havre

maisonlepage Une petite dose d’amour pour bien commencer la
semaine . T

Retour en images sur notre spirée de Saint-Valentin qui s'est
déroulée au somptueux restaurant La Bise, au Havre.

Un moment magique ou vous avez pu notamment découvrir notre
Collection centenaire : 1922 La Magnifique.

Qui plus est. I'une des participantes a notamment eu l'occasion de

repartir avec une belle surprise : Notre pendentif La Merveilleuse en
or 750 milliémes.

sev_od Trés contente pour vous et pour elle.votre collection est
superbe méme si je j"habite loin je vous suis ici T '@

QY

a Aimé par luce_lh et 116 autres personnes
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WA
BISL-

BAR RESTAURANT

BETTYMARALIS - 6,2K FOLLOWERS

S5JUILLET 2021

bettymarais
La Bize - Bar Restaurant - Le Havre

bettymarais * Je profite d'étre en pyjJama sur mon canapé pour
vous partager une photo d'une soirée ol j'étais chic et pendant
laquelle mon cocktail était assorti 3 ma tenue.

¥ Tout cela pour vous dire que les cocktails 3 @labise_lehavre sont
géniaux (mention spéciale pour leur cosma!)

#cocktails #enjoyadrink #mamaisgoingout #partytime #lehavre
#placestodrink #cosmopolitan #drinkpink #dresspink
#matchyourclothestoyourfood

204 cem

Pour vous ~

juliechevalier Ce haut # kisses &

204 sem Répondre

labise_lehavre Nous attendons de pied ferme la reine du
karacké pour une soirée $ &

204 sem Répondre

michaelstr12 Chuffing beautiful my one and only Betty &
204 sem 1Jaime Répondre Voir la traduction

thefoodalist Miss u ma betty @

204 sem Répondre

vincentg76 Bah hate de découvrir moi aussi un cocktail assorti
3 matenue ! & & "

204 sem 1 )aime Répondre

QY

u-n Aimé par bdsalagence et 191 autres personnes
5 juillet 2021

@ Ajouter un commentaire...
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LA
BISL-

BAR RESTAURANT

1 RUE MAURICE TACONET
76310 SAINTE-ADRESSE
02 35 46 65 55

LAURANE SAVOYE
RESPONSABLE COMMUNICATION
07 8194 08 28
laurane.savoye@labise.cool

LUCIE GUILLOT
CO-FONDATRICE & DIRECTRICE
0682451778
lucie.guillot@palaisdesregates.com

JHCN f Rin
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