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MENU SIGNATURE

EN 2 TEMPS - 34 Euros
AVEC L'ACCORD METS & VINS +14€

EN 3 TEMPS - 42 Euros
AVEC L'ACCORD METS & VINS +21€

LES ENTREES

LA MOULE DE BREVILLE
Moule Cuite a la Mariniére, Crémeux Curry, Tartare de Tomate

LE TATAKI DE MELON
Tataki de Melon, Porto, Yaourt a la Grecque, Piment

LE GRAVLAX DE BEUF
Gravlax de Boeuf, Abricot, Patate Douce

LES PLATS

L’ONGLET DE BEUF
Onglet de Beeuf, Péche, Echalote

LE MAIGRE
Maigre, Farce Fine Piquillos, Potvron, Huile Vierge

LE BROCOLI
Accra de Brocoli, Guacolis, Glace Yaourt Grecque Pistache

LA SELECTION DE FROMAGES, SUCRINE ET CHUTNEY +9€

LES DESSERTS

LA FORET NOIRE
Pate a Choux, Confit de Cerise, Chocolat Blanc, Creme Vanille

LE FINGER CITRON MERINGUE
Pate Sablée, Parfait Glacé Citron Basilic, Meringue Italienne

L’ENTREMETS CAFE
Biscuit Sarrasin, Crémeux Café, Praliné Sarrasin Café, Glace Café

LA SELECTION DE FROMAGES
Fromages, Sucrine, Chutney

MENU ENFANT - 13€

Tous nos p|cfs sont cuisinés a partir de produHs bruts,

sélectionnés avec soin aupres de producfeurs locaux.
Viandes d‘origine frangqise.

Tout changemen+ entraine supp|émen+. Selon les stocks &isponiHes.




MENU DECOUVERTE

SERVI DU LUNDI AU VENDREDI MIDI

ENTREE / PLAT OU PLAT / DESSERT 24 EUROS

ENTREE / PLAT / DESSERT 29 EUROS

LES ENTREES

LE VELOUTE
Veloute de Mais, Pickles d’Oignons Rouges, Ricotta Curry

LE TACAUD
Beignets de Tacaud, Sauce Gribiche, Radis

LES PLATS

LA MOUSSAKA
Caponata, Pate a Lasagne, Pesto, Siphon Burrata, Coulis de Tomate

LE POULET
Haut de Cuisse de Poulet, Courgette, Menthe, Crémeux de Citronnelle

LA SELECTION DE FROMAGES, SUCRINE ET CHUTNEY (+9€)

LES DESSERTS

LE SHORTBREAD
Sable, Caramel Fleur De Sel, Chocolat Valrhona

LE CREMEUX
Crémeux Péche, Emulsion Rhubarbe, Muesli

MENU ENFANT 13 EUROS

Tous nos plats sont cuisinés a partir de produits bruts,

sélectionnés avec soin aupres de produc’reurs locaux.
Viandes d'origine franguise.

Tout chcngemen+ entraine supp|émen+. Selon les stocks disponiHes.



